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CHATEAU DE MERCUES

Chenin Blanc Doux

IGP Cotes du Lot

Chenin (100%)

Les vignes s’étendent sur les croupes graveleuses environnantes au
chateau, sur les communes de Caillac et de Mercues. Un terroir argilo-
siliceux idéal a la culture de la vigne pour obtenir des vins concentrés
au grand potentiel de garde.

Intégralement vinifié en fats de chéne de 400 litres puis élevé pendant
douze mois en barriques et six mois en bouteilles avant d’étre proposé
a la vente.

Tres aromatique, il développe un nez intense et complexe aux aromes
gourmands d’abricot et de coing. En bouche, le fruit charnu domine,
la péche en particulier. I attaque vive et fraiche équilibre délicatement
Ponctuosité de ce Chenin doux.

Le Chenin de Mercués est le vin parfait pour accompagner vos
cocktails et apéritifs dinatoires. Il sublime les amuse-bouche a base de
fromages, il transcende les vérines de foie gras & crumble, il révele les
mignardises.

5-10 ans

14°C

Chenin blanc doux, Chenin blanc sec, Le Vassal de Mercues, chateau de
Mercués Grand vin, chateau de Mercues Malbec 6666, chateau de Metcués
Icone WOW.

Carton de 6 ou de 12 Bouteilles
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