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VIN & GASTRONOMIE
DU 10 JANVIER
AU 03 MARS

2026

Famille G.Vigouroux - Vigneron
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Christine Vigouroux, trufficultrice
et son chien, Ulysse.

L'ART DE VIVRE

MALBEC

AU PAYS DE LA

TRUFFE

Toques & Truffes est un festival annuel de vin et de gastronomie dédié au
diamant du Quercy : la truffe noire. Une exploration de la beauté de ce
mets local, éphémére et précieux en accord avec les grands Malbecs de la
Famille Vigouroux.

Toques & Truffes est une effervescence gourmande et précieuse portée de-
puis 12 ans par Christine Vigouroux qui ceuvre avec passion a la mise en
valeur du patrimoine naturel et gastronomique local.

Plus d’un mois d’expériences épicuriennes et immersives variées autour de
la Tuber Melanosporum (célebre truffe noire de Lalbenque) seront propo-

sées cette année du samedi 10 janvier au mardi 03 mars 2026.

Pour faire vivre cet événement, deux lieux emblématiques de PAre de
vivre Malbec chers a la Famille Vigouroux : Le Chateau de Haute-Serre,
dont la Table vigneronne est sélection guide Michelin et le Chateau de

Mercues, Relais & Chiteaux, hotel 4 étoiles et table gastronomique sélec-
tion guide Michelin.






UN TRESOR EN OCCITANIE

La truffe noire de Lalbenque, Tuber
melanosporum, est un champignon
précieux qui se développe avec sym-
biose aux racines d’arbres truffiers :
chénes pubescents, chénes verts ou
noisetiers.

Ce Champignon est caractérisé par
son mycélium, une struccure fila-
menteuse souterraine qui tire proﬁt
des ressources des arbres. La rtruffe
s'¢épanouit dans les sols calcaires de la
région de Cahors, ot le climat tempé-
ré est propice A sa croissance et celle
des vignes. Elle commence a se former
sous terre des le mois de mai et atteint

. ! . !
sa maturité optimale en décembre.

Clest au début de 'année suivante que les récoltes commencent. Le cavage, la méthode
de récolte, utilise des cochons ou des chiens entrainés pour trouver ces trésors grﬁce
a leur flair. Tous les mardis midis d’hiver, c’est dans le village de Lalbenque, capitale
régionale de la truffe, que le marché de gros a lieu contribuant ainsi a la mise en
lumiére des plus belles pépites du terroir. La truffe se marie naturellement avec les
ceufs, le foie gras, les patés, les volailles, les pates... et saccorde aisément aux arémes
du Malbec. Grice a son parfum et son gotit unique elle demeure 'un des fleurons de la
gastronomie lotoise et occitane.

DECEMBRE JANVIER
Les truffes sont Les truftes sont
miires. récoltées.

NOVEMBRE
Les truffes
mdrissent.

OCTOBRE
Les truffes
¢évoluent
lentement.

SEPTEMBRE
Les truffes
grossissent.

AOOT
Les truffes
grossissent

rapidement.

JUILLET JUIN
Les cruffectes

Les truffettes

gr0551ssent peu. sont FOrméCS‘

Cycle yaipsnnier de La Jrafle neire

FEVRIER

Les spores
ensemencent
le milieu.

MARS

Les spores
gel'ment et
induisent des
mycorhizes.

AVRIL

Le mycélium
colonise le sol
et induirt des
mycorhizes.

La sexualicé
du champignon a lieu.



MENUS

100%
TRUFFE

o Chateau de Haute-Serre

—— ——
A'la Table vigneronne, le Chef Yan Boél interprete la truffe avec créativicé et
authenticité avec un menu enti¢rement dédié 4 ce trésor du Quercy.
Une cuisine bistronomique ol terroir, saisonnalité et plaisirs de la table se
rencontrent dans un esprit de convivialité et de partage.

o Chéteau de Mercués

Menue Medane

A la Table de Mercues, le Chef Clément Costes sublime la truffe noire a travers un
menu d’exception, alliant finesse, équilibre et émotions gourmandes.

Produits locaux, sauces travaillées et accords subtils composent une cuisine sincere
et inspirée des saveurs du Sud-Ouest, reflet du savoir-faire du Chiteau de Mercues

DATES
Du 10/ y TARIFS*
u 10/01 au 03/0
; o 3 temps : 99 €/pers
(fermé les dimanches soirs)
/. " NP g 4temps: 110 €/pers
Déjeuners et diners du jeudi soir au mardi midi )
*Hors boissons

CLIQUER ICI
POUR RESERVER @
4

DATES
*k
Du 23/01 au 23/02 (hors 13-14-15/02) TARIFS

Diners du vendredi au lundi 4 temps 1 165 €/pers

6 temps : 210 €/pers

| **Hors boissons

et déjeuner le dimanche

CLIQUER ICI
POUR RESERVER @ @
4


https://hauteserre.fr/fr/reserver-une-table.html
tel:+33565208020
mailto:hauteserre%40g-vigouroux.fr?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation
https://widget.thefork.com/fr/252d9974-539a-4e12-a39c-3a36413043c8?pax=2&date=2023-07-26&time=1155&step=result&utm_source=chateaudemercues.com
tel:+33565200001
mailto:reception%40chateaudemercues.com?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation

LA TABLE TRUFFE
DU ClHEF MON

o Chéteau de Mercués o Chéteau de Mercués

Lo Table du Ghef - Melana Meni Quint-Valeofio

Clément Costes, Chef du restaurant gastronomique du Chateau de Mercues,
propose une expérience privilégi¢e en plein coeur de sa cuisine aux allures

de diner-spectacle. Une table exclusive de cinq couverts et un menu
dégustation composé sur-mesure autour de la truffe pour une immersion
culinaire des plus raffinées.

A loccasion du week-end de la Saint-Valentin, la truffe noire se dévoile dans
toute sa splendeur pour célébrer 'Amour. En 4 ou 6 temps, le Chef Clément
Costes sublimera ce joyau du terroir lotois a travers des créations dédiées,
pensces pour eveiller les sens.

DATES DATES TARIFS**
TARIF*
A Du 23/01 au 23/(.)2 inclus . 6 temps : 250€/pers “13/14/15fézfrier 4 temps : 175/€/pers
Diners les vendredis, samedis, ] Déjeuner le dimanche 6 temps : 220€/pers
dimanches, lundis et déjeuners les dimanches 5 couverts maximum et diners du vendredi, samedi, dimanche *Hors boissons
*Hors boissons

CLIQUER ICI CLIQUER ICI .
POUR RESERVER © POUR RESERVER @
> 4 > 4


https://widget.thefork.com/fr/252d9974-539a-4e12-a39c-3a36413043c8?pax=2&date=2023-07-26&time=1155&step=result&utm_source=chateaudemercues.com
mailto:reception%40chateaudemercues.com?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation%20
https://widget.thefork.com/fr/252d9974-539a-4e12-a39c-3a36413043c8?pax=2&date=2023-07-26&time=1155&step=result&utm_source=chateaudemercues.com
mailto:%20reception%40chateaudemercues.com?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation
tel:+33565200001
tel:+33565200001

ATELIER
CULINAIRE

o Chateau de Haute-Serre

En immersion dans les cuisines de la Table vigneronne, aux cotés du Chef cuisi-
nier et du Chef patissier, apprenez & maitriser la palette aromatique de la truffe
pour pouvoir la cuisiner. Des moments de partage et de découverte, alliant
ateliers ludiques, visite et dégustation de trois vins, avant une cléture gourmande
autour de plats truffés sublimés par les grands Malbecs de la Famille Vigouroux.

"l’

ATELIER

TRUFFE
MALBEC

° Chéteau de Haute-Serre

Afelier Trufle & malpec

Initiez-vous a la dégustation du vin au travers d’une mise en lumiére de I'accord
unique et précieux : Truffe et Malbec.

Une degustation croisée, ludique, sensorielle et gourmande pour connaisseurs et
novices. Des moments d’¢change et de partage privilégi¢s pour explorer la pleine
palette gustative d’'un accord inspire par le terroir.

DATE
TARIF
Samedi 07/02
1/2 journée - de 8his a 14h30 790 €/pers

CLIQUER ICI @
POUR RESERVER
> 4

DATES
TARIF

Les lundis a 11hoo et 17h30
55 €/pers

Les vendredis a 11thoo et 17h30

CLIQUER ICI @
POUR RESERVER

> 4



mailto:hauteserre%40g-vigouroux.fr?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation
mailto:hauteserre%40g-vigouroux.fr?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation%20
tel:+33565208020
tel:+33565208020

o

LILEE

VIGNERONNE
Voguer. & [rafler

o Chéteau de Haute-Serre

Une soirée conviviale a la lueur des bougies dans le chaleureux chai de pierres
blondes du Chateau de Haute-Serre. Un concert live, des vins a déguster, des

tapas, des mets truffés et non truffés a partager | Des 19h3o, on se réchauffe
le ceeur, le corps et Iesprit entre collégues ou entre amis.

DENEUINER

Q. DU TRUFFICULTEUR

o Chéteau de Mercués

Savourez un petit déjeuner classique en buffet agrémenté de six plats cruffés,
sucrés et salés, pour un moment gourmand, réconfortant et épicurien.

Des saveurs matinales revisitées avec élégance...

Laissez-vous tenter pour éveiller vos sens.

‘| ] SUNNY RUST

L(- BLUES & FOLK

DATE TARIFS*
Jeudi 22 janvier Tarifs variables selon la carte
A partir de 19h30 *Mets et tapas & partir de 5€

CLIQUERIICI
POUR RESERVER ©
> 4

DATES TARIF
Du 23/01 au 24/02 55 €/pers
Les samedis, dimanches, lundis, mardis
Disponible entre 8h30 et 10h30

CLIQUER ICI
POUR RESERVER @ ©
4



https://hauteserre.fr/fr/reserver-une-table.html
mailto:hauteserre%40g-vigouroux.fr?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation%20%28veill%C3%A9e%20vigneronne%29
https://widget.thefork.com/fr/252d9974-539a-4e12-a39c-3a36413043c8?pax=2&date=2023-07-26&time=1155&step=result&utm_source=chateaudemercues.com
mailto:reception%40chateaudemercues.com?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation%20
tel:+33565208020
tel:+33565200001
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Samedi 10 janvier :
Menu Toques & Truffes

Cavadou Immersion

Dimanche 11 janvier :
Menu Toques & Truffes

Lundi 12 janvier :
Atelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Tuber Tuber Immersion

Mardi 13 janvier :
Menu Toques & Truffes
Cavadou Immersion

Jeudi 15 janvier :
Menu Toques & Truffes

Vendredi 16 janvier :
Atelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Tuber Tuber Immersion

Samedi 17 janvier :
Menu Toques & Truffes

Cavadou Immersion

Dimanche 18 janvier :
Menu Toques & Truffes

Lundi 19 janvier :
Atelier Truffe & Malbec

Menu Toques & Truffes

Tuber Tuber Immersion
Mardi zo janvier :

Menu Toques & Truffes

Cavadou Immersion

Animation sur le marché de

Lalbenque  (Chireau de Haute-Serre)

Jeudi 22 janvier :
Veillée Vigneronne

Menu Toques & Truffes

Vendredi 23 janvier :
Atelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano
Tuber Tuber Immersion

Samedi 24 janvier :
Petit déjeuner du trufficuleeur
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano
Cavadou Immersion

Dimanche z5 janvier :
Petit déjeuner du crufficulteur
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano

Lundi 26 janvier :
Petit dé]'cuncr du crufficulteur
Atelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano
Tuber Tuber Immersion

Mardi 27 janvier :
Petit déjeuner du trufficulteur
Menu Toques & Truffes
Cavadou Immersion

Jeudi 29 janvier :
Menu Toques & Truffes

Vendredi 30 janvier :
Acelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano
Tuber Tuber Immersion

Samedi 31 janvier :
Petit déjeuner du crufficulceur
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano
Cavadou Immersion

Dimanche o1 février :
Petit déjeuner du trufficulceur
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano

Lundi 02 février :
Petit déjeuner du trufficulteur
Atelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano
Tuber Tuber Immersion

Mardi 03 février :
Petit déjeuner du trufficulteur
Menu Toques & Truffes
Cavadou Immersion

Jeudi 05 février :
Menu Toques & Truffes

Vendredi 06 février :
Actelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano
Tuber Tuber Immersion

Samedi o7 février :
Atelier Culinaire

Petit déjeuner du trufficulteur
Menu Toques & Truffes
Menu Melano

La Table du Chef Melano
Cavadou Immersion

Dimanche 08 février :
Petit déjeuner du trufficulteur
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano

Lundi ogfévrier :
Petit déjeuner du crufficulceur
Acelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Menu Melano
La Table du Chef Melano
Tuber Tuber Immersion

Mardi 1ofé‘urier :
Petit déjeuner du crufficulceur
Menu Toques & Truffes
Cavadou Immersion

Jeudi 12 fevrier :
Menu Toques & Truffes

Sacnt-Yalengin

Diners du 13/14/15 février
et déjeuner du I;février
Menu Melano St Valentin

o Chéateau de Mercues

Vendredi 13 février :
Acelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Menu Truffe mon Amour
Tuber Tuber Immersion

Samedi 14 février :

Petit déjeuner du trufficulteur
Menu Toques & Truffes
Cavadou Immersion
MenuTruffe mon amour

Dimanche 15février :

Petit déjeuner du trufficulteur
Menu Toques & Truffes
Menu Truffe mon amour

La Table du Chef Melano

Lundi 16février :

Petit déjeuner du trufficulteur
Atelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes

Menu Melano

La Table du Chef Melano
Tuber Tuber Immersion

Mardi 17février :

Petit déjeuner du trufficulteur
Menu Toques & Truffes
Cavadou Immersion

Jeudi 19 février :

Menu Toques & Truffes

Vendredi 20 février :

Atelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Menu Melano

La Table du Chef Melano
Tuber Tuber Immersion

Samedi 21 février :

Petit déjeuner du trufficulteur
Menu Toques & Truffes

Menu Melano

La Table du Chef Melano
Cavadou Immersion

Dimanche 22 février :
Petit déjeuner du crufficul-
teur
Menu Toques & Truffes
Menu Melano

La Table du Chef Melano

Lundi 23 février:
Petit déjeuner du trufficulceur
Atelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Tuber Tuber Immersion

Mardi 24 février:
Petit déjeuner du trufficulteur
Menu Toques & Truffes

Cavadou Immersion

Jeudi 26 février :
Menu Toques & Truffes

Vendredi 27 février :
Atelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Tuber Tuber Immersion

Samedi 28 février :
Menu Toques & Truffes

Cavadou Immersion

Dimanche 1er mars :
Menu Toques & Truffes

Lundi 0z mars :
Atelier Truffe & Malbec
Menu Toques & Truffes
Tuber Tuber Immersion

Mardi 03 mars :
Menu Toques & Truffes
Cavadou Immersion




TUBER
IUEER

o Chéteau de Haute-Serre

Immersion dans l'univers de la truffe et du Malbec au travers d’'une dégus-
tation croisée, ou vous pourrez explorer les ardmes subtils de ces deux tré-

sors du terroir lotois. Un moment de partage unique pour découvrir
I'harmonie parfaite entre la truffe et les grands Malbecs du domaine.
Ludiques, ces ateliers invitent a2 un éveil sensoriel unique et surprenant.

Prolongez lexpérience avec un menu bistronomique 100% truffe accordé
aux vins d’exception du Chéteau. Dans un décor convivial et chaleureux,
dans Dancien chai de vieillissement, prés de la cheminée, profitez d’un
instant gourmand et mémorable.

DETAIL IMMERSION

« Visite du domaine.
+ Une dégustation croisée Truffe & Malbec de 1 heure (4 vins/ 4 mets cruffés).
« Un menu Toques & Truffes en 3 temps a la Table vigneronne avec accord mets & vins (2 verres).

DATES
Les lundis et vendredis a 1hoo et 17h30

TARIF
160 €/pers

‘/ 'CLIQUERICI
. POURRESERVER >



mailto:hauteserre%40g-vigouroux.fr?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation%20
tel:+33565208020

Lpmamergions.

CAVADOU

ARD
AMEDI

o Chéateau de Haute-Serre 8( o Lalbenque, marché aux truffes

¥Q§/77af%%/: e Lo Jerve a Lagpielfe !/

Une journée pour comprendre ce mets d’exception et découvrir ses secrets.
Degustez le Menu Toques & Truffes de la Table vigneronne de Haute-Serre en 3
ou 4 temps et, prolongez limmersion en participant a une expérience rare :

le «cavage». Dans la truffiere du Chiteau de Haute-Serre, assistez a une
démonstration de cavage complice entre Christine Vigouroux, trufficultrice,

et son chien au flair aiguisé, Ulysse.

Prolongez I'expérience par une visite du domaine de Haute-Serre et de son chai
et une découverte de ses grands Malbecs.

DETAIL IMMERSION

Visite du domaine et dégustation de Malbecs.

Menu Toques & Truffes (3 temps le mardi ou 4 temps le samedi)
avec accords mets & vins (3 verres).

Visite guidéc du marché de Lalbenque (mardi uniquement).

Cavage avec la trufficulerice Christine Vigouroux et son chien Ulysse.

Gotter du vi gneron.

Mardi uniquement

Apres le déjeuner a la Table vigneronne, découvrez l'esprit du marché aux truffes de
Lalbenque. Accompagnés et guidés par Christine Vigouroux, assistez au folklore de la
vente au panier dans les rues du village.

DATES
Tous les mardis et samedis sur réservation a partir de 1thoo

TARIF
190 €/pers

SITE

REM. I.l:...'

GOUT

ARILF

CLIQUER ICI @
POUR RESERVER
4

Marcss MW»L&JZW


mailto:hauteserre%40g-vigouroux.fr?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation%20
tel:+33565208020




UN SEJOUR INOUBLIABLE

SJW AUTOUR DE LA TRUFFE.
MELANO Lo i dor Moreuss

+ Visite et dégustation de 3 vins dans le chai architectural.
+ Menu Melano en 6 temps au restaurant gastronomique avec accord mets et vins et

boissons sans alcool.
. 14 A éme o\ ! . .
+ Nuitée dans un chiteau du x111™ siecle (catégorie de chambre au choix).

. . + Petit déjeuner du trufficulceur.
o Chéteau de Mercués

Durée du séjour : un jour, une nuit

DATES

Du 23/o01 au 24/02 ‘ CLlQUER IC|
o . TARIF* POUR RESERVER . . .

Les vendredis, samedis, dimanches, et lundis

A partir de 900 € pour deux personnes.
(chambre classique).



https://chateaudemercues.com/fr/toques-and-truffes.html
mailto:reception%40chateaudemercues.com?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation%20%28S%C3%A9jour%20melano%29
tel:+33565200001

DIAMANT
§

N

o Chéteau de Haute-Serre & o Chéateau de Mercueés

Durée du séjour : deux jours, une nuit

IMMERSION ULTIME DE 2 JOURS

Au Chateau de Mercueés

e Visite et dégustation de vins dans le chai
architectural.

o Apéritif offert (coupe de Bellefleur de
Haute-Serre).

+ Diner Menu Melano en 6 temps avec accord
mets et vins et boissons sans alcool au
restaurant gastronomique.

 Nuitée dans un chateau du xrmr™™ siecle

(catégorie de chambre au choix).

DATES

Du 23/01 au 24/02
Du vendredi au samedi/ du samedi au dimanche/
du lundi au mardi

Au Chéateau de Haute-Serre

* Visite des chais et dégustation de 3 vins.

+ Déjeuner Menu Toques & Truffes

(4 temps le samedi ou 3 temps le mardi) avec accord
mets & vins (3 verres).

+ Visite du marché aux truffes de Lalbenque
(uniquement le mardji).

+ Cavage avec la trufficulerice Christine Vigouroux
et son chien (uniquement le mardi et le samedi).

+ Gotiter du vigneron.

TARIF*
A partir de 1350 € pour deux personnes.
(chambre classique).

CLIQUER ICI
POUR RESERVER ©



https://chateaudemercues.com/fr/toques-and-truffes.html
mailto:reception%40chateaudemercues.com?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation%20%28s%C3%A9jour%20diamant%20noir%29
tel:+33565200001

SEMINAIRES

DECOUVRIR EN EQUIPE LUNIVERS DE

&Z—Wﬁ
Lo Trufle el du Malbec

o Chéteau de Haute-Serre

&

o Chéteau de Mercués

. . . . . / . ~
Orgamsez un Sélﬂlﬂﬂll'e 21“11111[ tl‘il\'ﬂ]] et decou\‘ertes gl\Stl‘Ol’]OlﬂlqllCS, dllﬂS un cadre 1‘:\H1ne

Otl Cl‘éllti\’ité et esprit d’équipe N lﬂél(‘.‘ﬂt autour de ]l\ truf‘Fe et du Malbec. Un moment dC
partage et de COHVi\"iﬂlité pour 1‘61’1fb1‘€€1‘ 121 COhéSiOﬂ dC VoS CO“:IbOl'thClll‘S. Evénement sur

.. ’ \ . . r .
mesure (dcmz—]ourncc ou }”CPC(S) a concevolir €n CO“llbOl'ﬂt]Oﬂ avec nos equipes, sur ]11 base des
expériences et immersions.
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mailto:hauteserre%40g-vigouroux.fr?subject=Demande%20de%20r%C3%A9servation%20%28S%C3%A9minaires%29%20
tel:+33565208020

INeEInES

AU CHATEAU_DE
MERCUES cere

RENSEIGNEMENTS ET INFORMATIONS

Paris

Mail : reception@chateaudemercues.com
Téléphone : 05 65 20 00 o1

www.chateaudemercues.com

Brive la Réservez par téléphone ou par mail

Gaillarde

ou sur le site www.chateaudemercues.com

dans la rubrique gastronomie votre expérience culinaire,

et dans la rubrique hétel votre séjour.

Bordeaux

® CAHORS
O

NOUS TROUVER
Rue du Chiteau, 46090 Mercués

POUR RESERVER @

Point GPS : 44° 29’ 47" N; 1° 23’ 40" E

Toulouse

NEIYMES

AU CHATEAU DE
HAUTE-SERRE OFFRIR

A

RENSEIGNEMENTS ET INFORMATIONS
Mail : hauteserre@g-vigouroux.fr
Ei:l |:H:| Eﬂ 5 de Toulouse Téléphone : 05 65 20 80 20 @
2 [H] @@ de Bordeaux www.hauteserre.fr
POUR RESERVER
de Brive Réservez votre expérience culinaire ou votre immersion

9
1H3
1144

par téléphone ou par mail ou en cliquant sur le lien de réservation.

de Montauban NOUS TROUVER

d'’Agen 4255 Route du vignoble, 46230 CIEURAC

de Rodez et Albi

Point GPS : 44°23'24.0»N 1°29'25.0»E
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Mika Boudot
Jean-Christophe Torres
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http://www.chateaudemercues.com
http://www.chateaudemercues.com

https://www.google.fr/maps/place/44%C2%B022'59.9%22N+1%C2%B031'00.0%22E/@44.3822104,1.5127813,15.5z/data=!4m4!3m3!8m2!3d44.3833!4d1.51667?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI1MTAyOC4wIKXMDSoASAFQAw%3D%3D
tel:+33565208020
tel:+33565208020
https://www.google.com/maps/place/Rue+du+Ch%C3%A2teau,+46090+Mercu%C3%A8s/@44.4968601,1.3839087,15z/data=!4m6!3m5!1s0x12ac8f0eea968df3:0xd15b310206c4e15f!8m2!3d44.4987153!4d1.3914677!16s%2Fg%2F1tfw0631?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI1MTAyOC4wIKXMDSoASAFQAw%3D%3D
tel:+33565200001
tel:+33565200001
https://chateaudemercues.secretbox.fr/?lang=fr_EN
https://hauteserre.secretbox.fr/produits
https://chateaudemercues.secretbox.fr/?lang=fr_EN
https://hauteserre.secretbox.fr/produits
tel:+33565200001
tel:+33565208020
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Pour plus d’informations,

scannez le QR code.

www.g-vigouroux.fr/fr/toques-and-truffes.html



