Le résultat est un Cahors séduisant, aux tanins
souples et fruités qui lui donnent son nom, le terme
« Gouleyant »: facile & boire. Un vin tout en
rondeur, gourmand, qui s‘accommodera de toutes
sortes de plats.

OCCITANIE ———__

CARACTERISTIQUES .

e Pays France

« Région viticole : Occitanie

« Dénomination géographique |CP Cotes du Lot
« Cé¢pages : Malbec

« Couleur : Rosé
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GEORGES VIGOUROUX

CRUS & ART DE VIVRE D'OCCITANIE

TERROIR

Les vignobles sont plantés sur le Piemont du Massif
Central entre 130m et 300m d'altitude. Deux types
de sol caractérisent le terroir dont est issu le
Couleyant & savoir des Argilo-calcaires  du
Kimmeridgien et des graves du quartenaire ancien.

VINIFICATION

Vinifier avec des malbecs de pressurage & 80%
des lencuvage, & basse température pendant 10
jours puis ¢levage pendant deux mois sur lis.

DEGUSTATION

La robe du Gouleyant rosé est claire aux reflets
violines et petales de rose. Le nez est intense, sur des
notes de framboises, groseilles et bonbons anglais. La
bouche est superbement ¢quilibrée & fraiche sur des
notes de petits fruits rouges.



