
TERROIR
Cette cuvée est issue de parcelles sélectionnées sur les
coteaux de Cahors, pour offrir le meilleur de l’expression d’un
cépage, le Malbec, sur son terroir.

VINIFICATION
Chose plutôt rare pour un rosé, celui-ci est fait
entièrement de Malbec. Si la pellicule du raisin est très
riche en matière colorante, le premier jus reste lui,
suffisamment clair pour offrir une alternative aux vins
rouges traditionnellement reconnus. La vinification à
basse température et la mise en bouteille précoce
garantissent à ce Pigmentum fraicheur et générosité.

DÉGUSTATION
Un vrai vin de copains qui présente une robe rose clair limpide
et brillante, soutenue par des notes vives. Son nez est très
intense et exhale des senteurs de petits fruits rouges. En
bouche, l’attaque est franche avec une finale très persistante,
très fruitée, sur la cerise et la framboise. Un vin à la fraîcheur
naturelle que l’on déguste toute l’année.

Pays : France 
Région viticole : Occitanie 
Dénomination géographique : IGP Côtes du Lot
Cépages : Malbec
Couleur : Rosé
Format : 75 cl 

Pigmentum est un mot latin qui signifie “chose qui colore” et qui
est à l'origine du nom français “pigment”, l'essence de la couleur.

Rouge safran, rouge améthyste, rosé nacarat, blanc 
olive, blanc cuivré : la palette Pigmentum se décline en 
cinq vins fruités, gourmands et accessibles en vente 
directe producteur. Toute l’expression du Sud-Ouest.

PIGMENTUM MALBEC ROSÉ

Occitanie


